
R E S T A U R A N T E

S P E I S E K A R T E
M E N U



V O R S P E I S E N  /  E N T R É E S  /  A N T I P A S T I 

W A R M E  /  C H A U D E S  /  C A L D I

KLEINER KALAMAR MIT LIMETTEN-MAYONNAISE		  16,50 € 
PETITS CALMARS FRITS AVEC MAYONNAISE AU CITRON VERT 
CALAMARETTI CON MAIONESE ALLA LIMETTA	 14 - 3 - 1

GEBRATENER KALAMAR MIT KLEINEM GEMÜSE AUS DEM WOK 		  24,50 € 
ENCORNET À LA PLANCHA ET LÉGUMES SAUTÉS 
CALAMARI DI NASSA ALLA GRIGLIA CON VERDURE AL WOK	 14 - 3

KALAMARES AUF ANDALUSISCHE ART 		  16,00 € 
CALAMARS FRITS À L’ANDALOUSE 
CALAMARI FRITTI ALL’ANDALUSA	 14 - 3 - 1

KLEINE GLASGARNELEN 		  16,50 € 
CREVETTES CRISTAL 
GAMBERI DI VETRO 	 2 - 3 - 1

GARNELEN MIT KNOBLAUCH 		  18,50 € 
CREVETTES À L’AIL 
GAMBERI ALL’AGLIO	 2

GARNELENKROKETTEN (STÜCK)		  3,00 € 
CROQUETTES DE CREVETTES (UNITÉ) 
CROCCHETTE DI GAMBERI (UNITÀ)	 2 - 3 - 1 - 7

TINTENFISCHE MIT ZARTEM KNOBLAUCH 		  16,50 € 
CHIPIRONS À L’AIL NOUVEAU 
CALAMARETTI CON AGLIO NOVELLO	 14

CLÓCHINAS AUS VALENCIA (MIESMUSCHELN DER SAISON) 		  14,50 € 
CLÓCHINAS (MOULES MÉDITERRANÉENNES DE SAISON) 
CLÓCHINAS, COZZE DI VALENCIA (SPECIALITÀ STAGIONALE)	 14

TELLMUSCHELN 		  16,50 € 
TELLINES 
TELLINE	 14

WOK MIT PILZEN, IBERISCHEM SCHINKEN UND GEBEIZTEM EIGELB 		  14,50 € 
POÊLÉE DE CHAMPIGNONS, JAMBON IBÉRIQUE ET JAUNE D’ŒUF CONFIT 
WOK CON FUNGHI, PROSCIUTTO IBERICO E TUORLO D’UOVO MARINATO 	 3 - 6

PATATAS BRAVAS EL BOBO (FRITTIERTE KARTOFFELSTÜCKE MIT SCHARFER SOẞE)		  10,50 € 
PATATAS BRAVAS EL BOBO (FRITES À LA SAUCE PIQUANTE) 
PATATE BRAVAS DE EL BOBO (CON SALSA PICCANTE)	 3 - 1

GEBRATENER TINTENFISCH MIT MERY-SOẞE 		  17,50 € 
SEICHE À LA PLANCHA, SAUCE AU PERSIL 
SEPPIA ALLA GRIGLIA CON SALMORIGLIO	 14 - 3



V O R S P E I S E N  /  E N T R É E S  /  A N T I P A S T I 

K A L T E  /  F R O I D E S  /  F R E D D I

PAPRIKASALAT MIT THUNFISCHROGEN UND FRANZÖSISCHEM KABELJAU		  16,50 € 
ESGARRAET DE POIVRONS GRILLÉS, ŒUFS DE THON ET CAPELAN DE MEDITÉRRANÉE 
ESGARRAET DI PEPERONI ARROSTITI, BOTTARGA DI TONNO E CAPELLANO	 4

VALENCIANISCHE TOMATEN MIT SALAZONES (PÖKELFLEISCH)		  18,00 € 
TOMATE VALENCIENNE ET SALAZONES (POISSONS SALÉS)	 4 
POMODORO VALENCIANO CON SALAZONES (PESCE AZZURRO SALATO E STAGIONATO)

TARTAR AUS ROTEM THUNFISCH		  20,50 € 
TARTARE DE THON ROUGE 
TARTARE DI TONNO ROSSO	 6 - 4 - 11

GEMÜSETARTAR		  14,00 € 
TARTARE DE LÉGUMES 
TARTARE DI VERDURE

SAISONSALAT		  12,50 € 
SALADE DE SAISON 
INSALATA DI STAGIONE	 4 - 3 - 8

LAUWARMER SALAT		  15,50 € 
SALADE TEMPÉRÉE 
INSALATA TIEPIDA 	  1 - 7 - 8 - 4 - 3

IBERISCHER SCHINKEN		  23,50 € 
JAMBON IBÉRIQUE 
PROSCIUTTO IBERICO

SARDELLEN AUF FRISCHEN TOMATEN (STÜCK)		  3,50 € 
ANCHOIS SUR ÉCRASÉ DE TOMATES FRAÎCHES (UNITÉ) 
ACCIUGHE SU SALSA DI POMODORO NATURALE (UNITÀ)	 4

BURRATASALAT TOMATEN UND PESTO		  15,00 € 
SALADE DE BURRATA, TOMATES ET PESTO 
INSALATA CON BURRATA, POMODORO E PESTO 	 7 - 12 - 8 - 9 - 6

RUSSISCHER SALAT NACH ART DES CHEFS		  11,50 € 
SALADE RUSSE DU CHEF 
INSALATA RUSSA DELLO CHEF	  4 - 1 - 3



M E E R E S F R Ü C H T E  /  F R U I T S  D E  M E R  /  F R U T T I  D I  M A R E

MEERESFRÜCHTE-PLATTE EL BOBO		  39,50 € 
PLATEAU DE FRUITS DE MER EL BOBO 
PIATTO DI FRUTTI DI MARE DE EL BOBO	  4 - 14 - 2 - 1

GEBRATENE GARNELEN (100 g)		  20,00 € 
CREVETTES À LA PLANCHA (100 g) 
GAMBERETTI ALLA GRIGLIA (100 g)	  2

SUQUET DE PEIX (FISCH UND MEERESFRÜCHTEEINTOPF)		  45,00 € 
SUQUET DE PEIX (SOUPE DE POISSON ET FRUITS DE MER) 
SUQUET DE PEIX (STUFATO DI FRUTTI DI MARE E PESCE) 	 4 - 14 - 2 - 1

F I S C H  /  P O I S S O N  /  P E S C E

KABELJAU AUS DEM OFEN (MIT GEMÜSEALLERLEI)		  19,50 € 
CABILLAUD AU FOUR (ACCOMPAGNÉ DE LÉGUMES) 
MERLUZZO AL FORNO (CON CAPONATA DI VERDURE) 	  4

ROTER THUNFISCH		  22,50 € 
THON ROUGE 
TONNO ROSSO	  4 - 6 - 11

SEEHECHT AUS DEM OFEN MIT NATIVEM OLIVENÖL EXTRA		  20,50 € 
MERLU AU FOUR À L’HUILE D’OLIVE VIERGE EXTRA 
MERLUZZO AL FORNO CON OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA	  4

GEBRATENE DORADE ODER DORADENFILET MIT BEILAGE 
DORADE EN FILET OU À LA PLANCHA ET SON ACCOMPAGMEMENT		  21,00 € 
ORATA ALLA GRIGLIA O FILETTO CON CONTORNO 	 4

GEBRATENER SEEBARSCH ODER SEEBARSCHFILET MIT BEILAGE		  21,00 € 
BAR EN FILET OU À LA PLANCHA ET SON ACCOMPAGMEMENT 
BRANZINO ALLA GRIGLIA O FILETTO CON CONTORNO	 4

F L E I S C H  /  V I A N D E  /  C A R N E

ENTRECÔTE VOM RIND MIT BEILAGE		  25,00 €
ENTRECÔTE DE VACHE MATURÉE ET SON ACCOMPAGMEMENT
ENTRECÔTE DI MANZO VECCHIO CON CONTORNO	 1

EXTRA: PFEFFERSAUCE ODER ROQUEFORT-SAUCE		  2,00 € 
SUPPLÉMENT SAUCE AU POIVRE OU AU ROQUEFORT
SALSA AL PEPE O AL ROQUEFORT OPZIONALE 	 3 - 7 - 1

HAMBURGER VOM ANGUSRIND		  16,50 € 
BURGER DE BŒUF ANGUS  
HAMBURGER DI BLACK ANGUS 	 7 - 1

IBERISCHES SCHWEINEFILET MIT BEILAGE		  18,50 € 
SECRETO DE PORC IBÉRIQUE ET SON ACCOMPAGNEMENT 
SECRETO DI MAIALE IBERICO CON CONTORNO	  1



R E I S G E R I C H T E  /  P L A T S  À  B A S E  D E  R I Z  /  P I A T T I  A  B A S E  D I  R I S O

PREIS PRO PERSON ODER PORTION – MINDESTENS ZWEI PERSONEN 
PRO TISCH EIN REISGERICHT. AN TISCHEN MIT MINDESTENS ACHT PERSONEN DÜRFEN ZWEI REISGERICHTE 
GEWÄHLT WERDEN.

PRIX PAR PERSONNE OU PORTION – MINIMUM DEUX PERSONNES 
UN TYPE DE RIZ PAR TABLE, LES TABLES DE HUIT OU PLUS PEUVENT CHOISIR DEUX TYPES DE RIZ.

PREZZO A PERSONA O A PORZIONE – MINIMO DUE PERSONE 
UN TIPO DI RISO PER TAVOLO; PER I TAVOLI CON OTTO O PIÙ COMMENSALI È POSSIBILE SCEGLIERE DUE TIPI DI RISO.

T R O C K E N E  R E I S G E R I C H T E  /  R I Z  E T  P A E L L A S  /  R I S O  A S C I U T T O

PAELLA AUF VALENCIANISCHE ART		  19,50 € 
PAELLA VALENCIENNE 
PAELLA VALENCIANA

SCHWARZER REIS MIT KLEINEN TINTENFISCHEN UND ZARTEM KNOBLAUCH		  19,50 € 
RIZ À L’ENCRE DE SEICHE, CHIPIRONS ET AIL NOUVEAU 
RISO NERO CON CALAMARETTI E AGLIO NOVELLO 	 4 - 14 - 2 - 9 - 7

SCHWARZE NUDELPFANNE MIT KALAMARES UND ZARTEM KNOBLAUCH		  19,50 € 
FIDEUÀ À L’ENCRE DE SEICHE, CHIPIRONS ET AIL NOUVEAU 
FIDEUÀ NERA CON CALAMARETTI E AGLIO NOVELLO	 4 - 14 - 2 - 12 - 9 - 7

PAELLA MIT MEERESFRÜCHTEN		  23,00 € 
PAELLA AUX FRUITS DE MER  
PAELLA AI FRUTTI DI MARE 	 4 - 14 - 2

REIS SENYORET (MIT GESCHÄLTEN MEERESFRÜCHTEN)		  21,00 € 
RIZ SENYORET (AUX FRUITS DE MER DÉCORTIQUÉS) 
RISO SENYORET (FRUTTI DI MARE SGUSCIATI)	 4 - 14 - 2

FIDEUÀ DE GANDIA (NUDELPFANNE MIT MEERESFRÜCHTEN)		  23,00 € 
FIDEUÀ DE GANDIA (PÂTES AUX FRUITS DE MER) 
FIDEUÀ GANDIA (PASTA CORTA AI FRUTTI DI MARE)	  4 - 14 - 2 - 12

REIS MIT HUMMER		  26,00 € 
RIZ AU HOMARD  
RISOTTO ALL’ASTICE 	 4 - 14 - 2

PAELLA MIT GEGRILLTEM GEMÜSE		  18,50 € 
PAELLA AUX LÉGUMES GRILLÉS 
PAELLA CON VERDURE AL FORNO



R E I S G E R I C H T E  /  P L A T S  À  B A S E  D E  R I Z  /  P I A T T I  A  B A S E  D I  R I S O

C R E M I G E  R E I S G E R I C H T E  /  R I Z  C R É M E U X  /  R I S O T T I  C R E M O S I

MEERESFRÜCHTE		  24,00 € 
AUX FRUITS DE MER  
AI FRUTTI DI MARE	 4 - 14 - 2

SENYORET (MIT GESCHÄLTEN MEERESFRÜCHTEN)		  22,00 € 
SENYORET (AUX FRUITS DE MER DÉCORTIQUÉS) 
DEL SENYORET (CON FRUTTI DI MARE SGUSCIATI) 	 4 - 14 - 2

AUS DEN BERGEN (KANINCHEN, PILZE)		  21,50 € 
DE CAMPAGNE (LAPIN, CHAMPIGNONS) 
DI MONTAGNA (CONIGLIO, FUNGHI)	 14

AUS HUMMER		  26,00 € 
AU HOMARD 
ALL’ASTICE	 4 - 14 - 2

MIT SEETEUFEL, KAISERGRANAT UND PILZEN 		  24,00 € 
À LA LOTTE, AUX LANGOUSTINES ET AUX CHAMPIGNONS 
CON CODA DI ROSPO, GAMBERI E FUNGHI 	 4 - 14 - 2

MIT ARTISCHOCKEN, ZARTER KNOBLAUCH UND PILZE		  19,50 € 
AUX ARTICHAUTS, AIL NOUVEAU ET CHAMPIGNONS 
CON CARCIOFI, AGLIO NOVELLO E FUNGHI



D E S S E R T S  /  D E S S E R T S  /  D O L C I

KUCHEN AUS REIFEM KÄSE AUF EINEM BEERENBETT		  6,50 € 
CHEESECAKE AU FROMAGE AFFINÉ ET COULIS DE FRUITS ROUGES	  
TORTA DI FORMAGGIO STAGIONATO E COULIS DI FRUTTI ROSSI	 7 - 1 - 3 - 6

BRIOCHE-BISKUIT MIT MILCHREIS-EIS		  6,50 € 
BRIOCHE PERDUE SERVIE AVEC GLACE AU LAIT MERINGUÉ  
TORRIJA DI PANE BRIOCHE CON GELATO ALLA LECHE MERENGADA	 1 - 7 - 3

PISTAZIENGEBÄCKSTANGE MIT MANDELMILCHSCHAUM		  7,00 € 
FARTÓN DE PISTACHE ET SA MOUSSE D’HORCHATA 
FARTÓN AL PISTACCHIO CON SCHIUMA DI HORCHATA 	 1 - 7 - 8

SACHERTORTE MIT DUNKLER SCHOKOLADE UND APRIKOSEN 
GÂTEAU SACHER AU CHOCOLAT NOIR ET ABRICOT		  6,50 € 
TORTA SACHER AL CIOCCOLATO FONDENTE E ALBICOCCA 	 1 - 3 - 7 - 6

KALTE TORTE MIT WEIẞER SCHOKOLADE UND OREO		  6,50 € 
GÂTEAU FRAIS AU CHOCOLAT BLANC ET OREO  
TORTA FREDDA AL CIOCCOLATO BIANCO E BISCOTTI OREO 	 1 - 7 - 6 - 3 - 8

TIRAMISU-MOUSSE		  6,00 € 
MOUSSE DE TIRAMISU 
MOUSSE AL TIRAMISÙ 	 1 - 3 - 7 - 8

SUPREMA-SCHOKOLADENTORTE		  6,50 € 
SUPRÊME AU CHOCOLAT  
TORTA SUPREMA AL CIOCCOLATO 	 1 - 7- 6 - 3 - 8

FRISCHE ANANAS		  5,00 € 
ANANAS FRAIS 
ANANAS FRESCO

MELONE ODER WASSERMELONE		  4,00 € 
MELON OU PASTÈQUE 
MELONE O ANGURIA

EISKARTE 
GLACES: VOIR CARTE DES GLACES 
GELATI: ASSORTITI IN MENÙ GELATI



EINWEG-PLASTIKVERPACKUNG 0,70 € GESETZ 7/22
CONTENANT EN PLASTIQUE À EMPORTER 0,70 € LOI 7/22
CONTENITORE DI PLASTICA DA ASPORTO 0,70 € LEGGE 7/22

ALLERGENE
ALLERGÈNES

ALLERGENI

GETREIDE, GLUTEN 
CÉRÉALES, GLUTEN 
CEREALI, GLUTINE

KRUSTENTIERE 
CRUSTACÉS 
CROSTACEI

EI 
ŒUFS 
UOVA

FISCH 
POISSON 
PESCE

ERDNÜSSE 
CACAHUÈTES 
ARACHIDI

SOJA

MILCH 
LAIT 
LATTE

NÜSSE 
FRUITS À COQUE 
FRUTTA A GUSCIO

SELLERIE 
CÉLERI 
SEDANO

SENF 
MOUTARDE 
SENAPE

SESAMKÖRNER 
GRAINES DE SÉSAME 
SEMI DI SESAMO

SCHWEFELDIOXID, SULFITE 
DIOXYDE DE SOUFRE, SULFITES 
BIOSSIDO DI ZOLFO, SOLFITI

LIPINE 
LUPIN 
LUPINI

MOLLUSKEN 
MOLLUSQUES 
MOLLUSCHI
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www.restauranteelbobo.es
restauranteelbobo@hotmail.com

r e s e r v i e r u n g e n / r é s e r v a t i o n s / p r e n o t a z i o n i
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JOSÉ BALLESTER GOZALVO, 32
—PLAYA MALVARROSA—

46011 VALENCIA

	 6 6 3 	 2 6 4 	 1 7 1


